
EMBUTIDORAS PH13 / PHX15 
             PHX25 PHX40 / PHX60             
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      EMBUTIDORAS HIDRÁULICAS  

     PH13 / PHX15 / PHX25 /PHX40 / PHX60 

 

      * Construcción integra en acero INOX 18/10. 

     * Tapadera, pistón y embudos en INOX.  
         Excepto PH13 que el pistón es de POLYDUR. 

     * Descompresión automática de la carne  
        cuando se afloja la rodillera. 

     * Descompresión ajustable en PHX40 y PHX60. 

     * Gran flexibilidad de ajuste de la velocidad 
        del pistón. 

     * Vuelta rápida del pistón para el llenado. 

     * Motor IP65.  

     * Provista de ruedas para su desplazamiento. 

     * Entregadas con 3 embudos: 14, 20, 30. 

     * Circuito hidráulico cerrado con depósito. 

MODELOS LONGITUD ANCHURA 
 

ALTURA CAPACIDAD PESO 

PHX15 468 382 1105 15L 100 Kg 

PHX25 518 431 1173 25 L 130 Kg 

PHX40 558 518 1156 40 L 210 Kg 

POTENCIA 
MOTOR 

0,75 CV/HP 

1 CV/HP 

2 CV/HP 

PHX60 558 518 1150 60 L 250 Kg 2 CV/HP 

PH13 468 381 650 13 75 Kg 0,5 CV/HP 

PH13 / PHX15 / PHX25 

PHX40 / PHX60 

APERTURA TAPA 

PH13 / PHX15 / PHX25  


